XI Curso de plantas alimenticias do Pantanal e Cerrado — Etapa 2 (23 de outubro e 13 de nhovembro de 2021

Programacao

23 de Outubro de 2021 — Matutino e Vespertino

Atividade Horario Tema Responsavel
Abertura 08h - 08h15 Apresentacdo e programacgado do XI CPA Lilian S. Paiva
Parte 1{(manhd) - Boténica & Conservagdo leda M. Bortolotto
Apresentacdo | 08h15 -08h30 | Histdrico do Programa "Plantas Alimenticias do Pantanal e Cerrado" - Programa Geraldo A. Damasceno Junior
Sabores - resultados alcangados.
Apresentacdo | 08h30— 09h00 | Fisionomias vegetais do Mato Grosso do Sul e suas principais plantas alimenticias. Geraldo A. Damasceno Junior
Apresentacdo | 09h00—9h30 | Etnobotanica: saberes tradicionais sobre plantas alimenticias nativas do Cerrado e leda M. Bortolotto
Pantanal.
Oficina 1 9h30 —-9h50 Video-oficina 1 - Elaboragdo de farinhas
Intervalo 09h50 — 10h00 | Intervalo - Sorteio de um livro de receitas - Retirar em 10 dias no Laboratério de
Botanica/INBIO/UFMS
Apresentacdo | 10h00 - 10h30 | Todo visitante floral é polinizador? Como podemos avaliar isto? M. Rosangela Sigrist e Samanda S.
Nakamura
Apresentacdo | 10h30— 11h00 | Restaurando plantas nativas alimenticias no ecétono Cerrado-Pantanal. Leticia C. Garcia

Apresentagao

11h - 11h30

Coleta, identificacdo e herborizagdo de plantas.

Angela Sartori




Apresentagao | 11h30-12h As cactaceas como recurso alimenticio. Camila Marques de Lucena
Intervalo para almogo

Parte 2 (tarde) - Nutrigéio, boas prdticas, colheita e pos-colheita Luciana Miyagusco
Apresentacao | 14h—14h30 Valor nutricional de frutos nativos. Rita de Cassia A.Guimarades
Oficina 2 14h30 - 14h50 | Video-oficina 2 - Elaboragdo de doces e geleias com frutos nativos Angela Conte
Apresentacdo | 14h50— 15h20 | Relagdo de PPHO (Procedimentos Padrdo de Higiene Operacional) e microbiologia Luciana Miyagusku

para a produgdo de um alimento seguro.
Apresentagdo | 15h20— 15h50 | Colheita, Pés-colheita de frutos nativos. Angela Conte
Intervalo 15h50 - 16h Intervalo - Sorteio da colec¢édo Saberes do Cerrado e do Pantanal - Retirar em 10 dias

no Laboratdrio de Botanica/INBIO/UFMS
Apresentagdao | 16h-16h30 Novos produtos desenvolvidos com plantas nativas. Priscila Aiko Hiane
Oficina 3 16h30 -16h 50 | Video-oficina 3 - Preparo de bolo salgado (jatoba) Eva Nantes
Oficina 4 16h50 —17h10 | Video-oficina 4 - Preparo de bolo doce (bocaiuva) Juliana Biazon
Apresentacdo | 17h10-17h40 | Caracterizagdo anatémica de frutos alimenticios nativos. Rosani Arruda, Dion Ferreira e Ana Paula

Sales

Oficina 5 16h40 - 18h Video-oficina 5 — Preparo de cerveja com frutos nativos José Antbnio B. Neto

13 de Novembro de 2021 — Matutino e Vespertino




Atividade Horario Tema Responsavel
Parte 3 (manhd) - Bioeconomia e Turismo Lilian
Apresentacao | 08h —08h30 Importancia dos alimentos regionais ao Turismo. Lilian S.Paiva
Apresentagao | 08h30—09h Comercializagdo de frutos nativos. Raquel Pires Campos
Oficina 6 9h —9h20 Video-oficina 6 - Preparo de licor
Apresentacdo | 09h20—09h50 | Experiéncia com comercializagdo de castanha de baru. Rosana Claudina e Altair de Souza
Intervalo 09h50 — 10h Intervalo - Sorteio de cartdes postais- Retirar em 10 dias no Laboratdrio de
Botanica/INBIO/UFMS
Apresentagao | 10h - 10h30 Como organizar uma cooperativa em comunidades rurais para trabalhar com frutos | José Moura Aranha
nativos?
Apresentagao | 10h30—11h Articulagdo de comunidades rurais. Rosane Bastos
Apresentagao | 11h—11h30 Estudo Ecoldgico, Etnobotanico e sécio-econémico de Dipteryx alata em Nioaque — Reinaldo Farias P. de Lucena
MS.
Oficina 7 11h30-12h Video-oficina 7 - Preparo de prato regional com frutos nativos Gustavo Helney
Intervalo para o almogo
Parte 4 (tarde) - Plantas alimenticias: trabalhos nas escolas (IC), divulgagdo Camila Aoki
cientifica e fotografia
Apresentacdo | 14h-14h30 A fotografia e a producdo de material de divulgacdo (para escolas e comunidades). Paulo Robson de Souza







